Helgmeny april
Efter en lang arbetsvecka kan det ibland vara skont att unna sig lite lyx till helgen
Utvalda veckor erbjuder vi en 3-rattersmeny for 365:-/person.
Maten ar fardig, ni varmer enligt medféljande instruktioner.
Maten haller sig under hela helgen sa ni valjer sjéalva nar ni vill &ta den.
Bestall senast torsdag 12:00 och hamtas fredag 14:00-17:30

4 april
Forratt — Sallad med flapstek, ponzu och wontoncrisp
Vintips: Frankrike — Bourgogne, Louis Bouillot Crémant de Bourgogne Rosé Brut nr 7781 for 159kr

Varmratt — Fiskgryta med ramsloksaioli och rostade primoérer
Vintips: Tyskland — Rheinhessen, Sander Riesling Trocken nr 5368 for 124kr

Dessert — Vit choklad och kardemummamousse med apple
Vintips: Frankrike — Monbazillac, Chéateau Tirecul La Graviere Les Pins nr 20107 for 119kr (375ml)

11 april = Ingen helgmeny denna vecka

18 april — Pask — Pasktallrik, Paskbuffé, PAskmeny

30 april - Valborqg

Forratt — Sallad med vit sparris, rokt lax och ramsldksdressing
Vintips: Frankrike — Provence, M de Minuty Rosé nr 2590 fér 179kr (halvflaska 99kr)

Varmréatt — Entrecdte med chimichurri, 6rt och parmesanpotatis samt

dragonemulsion
Vintips: Argentina — Mendoza, Caminante de los Mundos Malbec nr 20118 for 129kr

Dessert — Jordgubbsmousse med vaniljcréme, rabarber och maranger
Vintips: Italien — Piemonte, Nivole Moscato d”Asti nr 7787 fér 99kr (375ml)

Boras Catering
I : RESTAURANG
Gastronomi Elva

Vi ar KRAV-certifierade pa grundnivan sedan 2017
Minst 20% av vara inkop bestar av hallbara livsmedel,
som ar markta med KRAV, Ekologiskt eller MSC



