Helgmeny oktober

Efter en lang arbetsvecka kan det ibland vara skont att unna sig lite lyx till helgen
Utvalda veckor erbjuder vi en 3-rattersmeny for 365:-/person.
Maten &ar fardig, ni varmer enligt medféljande instruktioner.
Maten haller sig under hela helgen sa ni valjer sjéalva nar ni vill &ta den.
Bestall senast torsdag 12:00 och hamtas fredag 14:00-17:30

4 oktober - ingen helgmeny denna vecka

11 oktober - ingen helgmeny denna vecka

18 oktober

Forratt — Skaldjurssoppa med chilirakor
Vintips: Nya Zeeland — Marlborough, King's Bay Sauvignon Blanc nr 73738 for 135kr

Varmratt — Rédvinsbraserad oxkind med tryffelpotatispuré och eldad 16k
Vintips: Spanien — Kastilien-Leon, Tamarel Ribera del Duero nr 2163 for 159kr

Dessert — Bakat apple med mandel, brynt smdér och kardemummacreme
Vintips: Ungern — Tokaj Szaorodni Grand Tokaj nr 4682 for 159kr (500ml)

25 oktober

Forratt — Smorrebrod med oxfilé, remouladsas och picklade senapsfron
Vintips: Frankrike — Provence, M de Minuty Rosé nr 2590 169kr

Varmréatt — Fisk & skaldjursgryta med saffransaioli och vitloksbréd
Vintips: Argentina — Mendoza, Tesoro Chardonnay nr 2002 fér 119kr

Dessert — Chokladfondant med vaniljcréme och hallonmaréanger
Vintips: Italien — Venetien, Domini Veneti Recioto della Valpolicella nr 2304 for 179kr (375ml)

Boras Catering
Lo : RESTAURANG
Gastronomi Elva

Vi ar KRAV-certifierade pa grundnivan sedan 2017
Minst 20% av vara ink6p bestar av hallbara livsmedel,
som ar markta med KRAV, Ekologiskt eller MSC



